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afiada especificos.

LOS PEDREGALES 2022

Nuestro 100% Godello del viiedo nombrado ‘El Pedregal’. Estd ubicada cerca
del pueblo de Valtuille de Abajo, en una ladera orientada al este con un suelo
///’//fm”,,“m\\\\\‘\\ de canto rodado y arena. Con este vino pretendemos reflejar el terrufio y la

VARIEDADES
Godello 100%

DENOMINACION DE ORIGEN
VdIT Castilla y Léon

VINEDOS
11 aiios
Orientacion este

SUELO
Canto rodado y arena

ALTITUD
500-650 metros

ELABORACION

Vendimia manual. Maceracion pelicular
prefermentativa en frio de 24 horas.
Fermentacion alcohdlica en depdsitos de
acero inoxidable.

CRIANZA
12 meses en depdsito en contacto con
sus lias

ALCOHOL
12,5%

PRODUCCION
5.600 botellas

NOTA DE CATA

En nariz el vino muestra frescos aromas
citricos de pomelo y nispero con notas
de flores blancas. La crianza sobre lias
no solo da mayor sensaciéon de volumen,
sino también sabores sutiles a
panaderia.
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